list pre Tehig

Ako dobre vies,

moje narodeniny sa blizia. Kazdy rok sa kond oslava na moju pocesf a myslim
si, ze tak bude qj tento rok. Pocas tychto dni vela ludi nakupuje darceky. Rozhlas a
televizia vo svojich reklamdch na kazdom kroku upozoriuju svet na moje bliziace
sa narodeniny.
Je krdsne vediet, Ze najmenej raz rocne si niektori ludia na mna spomenuy. Ako iste
vies, oslava mojich narodenin zacala uz pred mnohymi rokmi. Spociatku ludia
chdpali a boli vdaéni za vietko, €o som pre nich urobil. Teraz sa zdd, Ze nik uz
nepoznd skutocny dévod osldv.
Rodiny a priatelia sU spolu, zabdavaju sa, ale nepoznaju vyznam Vianoc.
Spominam si, Zze qj viani bola usporiadand takato sldvnost na moju pocest.
Sldvnostnd tabula bola pInd delikates, ovocia a réznych maskrt. Vyzdoba bola
vskutku fantastickd a vietko to dopifiali nddherne zabalené dar&eky. Chces viak
nieco vedietfe Bol som osldvenec, ale nebol som pozvany.
Ked prisSiel den D, prisiel som, ale nechali ma vonku, pred zabuchnutymi dverami.
A ja som tak velmi chcel byt s nimi.
Popravde, neprekvapilo ma to, pretoze v poslednych rokoch vietci predo mnou
zatvdrajy dvere.
Nepozvany, ale predsa som sa rozhodol potichucky vojst. Postavil som sa
nebadane do rohu miestnosti a sledoval som. Vsetci jedli, pili, podaktori aj opiti,
rozpravali oplzlé vtipy a nesmierne sa na vietkom bavili. A naviac, ked do
miestnosti vstUpil velky tu€ny muz obleceny v Cervenom s dlhou bielou bradou.
Vyzeral ako opity, sadol si do kresla a vsetky deti sa rozbehli k nemu, kriciac: ,Santa
Claus, Santa Claus!”, akoby tato oslava bola na jeho pocest!
O polnoci sa vsetci zacali objimat. Tak som roztvoril svoju ndruc, Cakajuc koho by
som objal. A vies o2 Nikto ma neprisiel objat. Ludia si zacali rozddvat daréeky,
otvaraliich pIni oCakdvania. Ked uz boli vietky otvorené, nesmelo som sa obzrel, Ci
tam snad nebude aspon jeden gj pre mna.
Ved ako by si sa cifil ty, keby na tvojich narodenindch boli obdarovani vietci
okrem teba — osladvenca?
Vtedy som pochopil, Ze som nechceny, nepozvany a preto som rychle odiiel.
Kazdy rok sa sviatok mojich narodenin zhorsuje. Ludia pamdtaju len na jedlo, pitie,
zAbavu, ale na mna akosi zabudaju.
Bol by som rdad, keby si mi tieto Vianoce dovolil vstupit do tvojho Zivota.
Potesilo by ma, keby si uznal skutocnost, Ze pred vyse dvetisic rokmi som prisiel
dobrovolne na tento svet obetovaf svoj Zivot na krizi, aby som fa zachrdnil. Dnes,




jediné o chcem, je, aby si tomu veril celym svojim srdcom.

Rdd sa s tfebou o nieco podelim. Kedze ma mnohi nepozvali na svoje party,
budem mat svoju velku vlastnd grandidznu oslavu, aku si nikto nevie predstavif.
Stdle este prebiehaju pripravy. Dnes som poslal mnoho pozvdnok a totfo je jedna z
nich aj pre teba. Chcem vediet, Ci prides, aby som fi rezervoval miesto a napisem
tvoje meno zlatymi pismenami do velkej knihy pozvanych. Iba ti zapisani budu
pozvani na party. Ti, ktori neodpovedia na pozvdanku, zostany vonku.

Vies, ako mdzes odpovedat na toto pozvanie?

Je to jednoduché, posli za mna tUto pozvdanku vietkym, na ktorych ti zdlez ...
Budem na vas vietkych Cakaf na fohtoroCnej oslave...

Uvidime sa coskoro ... Milujem fal!

weow

Jezis

Veronika Kundratova
2.A




Ahoj. Ja som JeziSko! Bol si dobry?
Nenadaval si? Nekradol? Nepodvadzal?
Netuneloval?

Tak sa to uz konecne nauc!

Ja ti dar¢eky vecne nosit’ nebudem!
Stastné a veselé praje OA :)

Somarik sa niekde stratil,
Jezisko nam darcek stratil,
anjelik sa niekde tuli,

Certik zase travu huli.
Vianoce si zachranime,
slivovice napalime...

Veselé Vianoce Ti praje tvoj
mily,

nadherny a krasny Jezisko

Leti anjel s naddielkou pritom vrti prdelkou,
leti, leti hadaj kam k dobrym l'udom,
predsa k Vam ...

Uz sa stromcek ligoce,

prajem Ti krasne a Stastn¢ Vianoce.
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Janocné recepty

LINECKE KOLIESKA S MARMELADOU

T —— Potrebujeme:
» Na cesto:'O300 g hladkej muaky, =300 g masla,n 100 g
pradkového  cukru, @ 1 Fitok, “ vanilkovy  cukor, @ trochu
\1\‘ postruhanej citronovej kory, praskovy cukor na posypanie, —
S T marmelada na lepenie.
Postup:

Rychlym spracovanim vsSetkych surovin na pracovnej doske pripravime linecké cesto a
dame ho na chvilku odlezat’ do chladnicky. Z cesta vyvalkame asi 3 mm hruby plat a
vykrajujeme kolieska s hladkym alebo vrdbkovanym okrajom. Z polovice koliesok
povykrajujeme stred.

PeCieme pri 180 ° C. Vychladnuté kolieska zlepime marmeladou a posypeme praskovym
cukrom.

VIANOCNA KAPUSTNICA PODI'A KATKY :)

Potrebujeme:

150 g hovadzieho mésa, 150 g bravCového mésa, 100 g udeného
masa, 1 cibula, 2 klobasy, 400 g kapusty, 20 g susenych hub, sol,
1 Cervenl papriku, 3 striciky cesnaku, 2 bobkové listy, 1 chilli
papricku, bazalku a tymian.

Postup:

Udené maso uvarime, vodu v ktorej sme ho varili odlozime. Orestujeme nadrobno
pokrajanu cibulu, priddme na kocky nakrajané hovadzie maso, sol, bazalku a tymian,
cervenu papriku a podusime. Podusime asi 20 minut, priddme pokrajané bravcové maso,
susené huby a prelisovany cesnak.

Do vody, v ktorej sme varili Gdené méaso dame varit’ kapustu, klobasu, bobkovy list a chilli
papricku. Uvarenu klobasu pokrajame na kolieska a vratime spat’ do hrnca. Ked' je
hovadzie a bravCové méaso méakké, pridame ich do kapusty a pridame aj idené maso.

Katarina Smiliidkova 3. B
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Prajeme ldsku, stastie, neAu, nech sa vam spni
kaidutky sen.... Prianie vdam posielame na
viotke snehAu, nech krdsny je vds Stedry deii.

VIANOCNE TRADICIE

K najbohat$im, najzaujimave;jsim, ale aj najkomplikovanejsim patria zvyky medzi Vianocami

a Novym rokom. Su spojené s vitanim znovu sa rodiaceho Slnka a boli tak hlboko zakorenené

Vv tradicii eurdpskych narodov, ze v Stvrtom storo¢i nasho letopoctu presunula cirkev vyroény den
narodenia Jezisa Krista na 25. december, ktory bol dovtedy oslavovany ako den renesancie Sinka.
V priebehu storo¢i sa ustrednou oslavou stalo sice Kristovo narodenie, su¢asne vSak pretrvali starSie
poverové tkony a obrady, suvisiace so zimnym slnovratom.

SInovrat v spojeni s novym rokom bol z hl'adiska duchovnej kultiry najvyznamnej$im obdobim
celého roka. Prikazy a zakazy, ktoré sa k nemu viazali, boli sice iraciondlne, no z praktického hl'adiska
posobili pozitivne. Verilo sa, ze ak cez Vianoce visel v dome kozuch, bude hynut’ dobytok, ak saty, do
roka zomrie ten, komu patria. Viano¢né pecivo sa pieklo na Stedry deii, muselo byt hotové do
vychodu Slnka. V priebehu pecenia si gazdina o€istila ruky od cesta na dvore, aby sliepky dobre
znasali. Ak rukou od cesta potrela tvar dospievajicemu chlapcovi, uSetrila ho este na dlhy ¢as od
holenia. Ked uz boli chleby v peci, podskocila, aby boli pekne vysokeé.

PodPa podasia na Stedry deii P'udia hadali, aké hospodérenie ich ¢aka na budiici rok. Tmavé nebo
vestilo tmavé — teda pIné stodoly a vel'a ovocia. Velky, svetly mesiac bol predzvest'ou netrody, vel'a
hviezd znamenalo vel'a kureniec a hrozna, zatiahnuta obloha dobrt dojivost krav. Zlou predzvestou
bola hmla — ak bola na horach, malo zomriet’ vela starych I'udi, ak v dolinach, mali zomierat’ mladi.
Najviac a najzihadnejsich povier sa viaze k Stedrovedernej vederi, ktora sa mohla za¢at’, az ked vysla

prva hviezda.




Student pride na skagku, potiahne listok
s otazkou, precita, nahodi zhrozeny vyraz

a pyta sa:

-Pan profesor, mézem si vytiahnut’ int
otazku?

-No tak dobre — profesor mal o¢ividne
dobru naladu.

Ale toto sa opakovalo niekol’kokrat, az
nakoniec profesora presla trpezlivost’
a hovori:

-Dajte index!
A zapisal mu za tri.

Ked’ Student cely Stastny odiSiel, asistent
sa pyta:

-Preco ste mu to dali, ved’ ni¢ nevedel.

-Niec¢o vediet’ musel, ked’ tak usilovne
hl'adal.

Ucitel’ka sa pyta
ziakov na
slovencine:

-Som peknd. Aky je
to Cas?

-Minuly!

vTIPY

Janko pride domov a mama sa ho
pyta:

-Ako bolo prvy den v skole?

-Je to podvod. Na dveréch je
napisané 1. Trieda a vnutri samé
drevené lavice.

o
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Ucitel'ka kri¢i na hodine
literatry na Ziaka:

-Laco, nebav sa! Okamzite
vstan a vymysli nejaky rym.

Laco sa zamysli a hovori:

-Kupali sa chlapci z Rajca, voda
im siahala az po kolena.

To sa nerymuje!

-To sa bude rymovat,, az stiipne
voda.

Adriana Labasova, 1. A




